
KALK.BODEN RIESLING

Ausdrucksstark und ruhig fokussiert der KALK.BODEN Riesling

den ungeschminkten Charakter der Sorte: Reduziert aufs

Wesentliche zeigt sich die reife Riesling Frucht

vornehmlich im Extrakt, getragen durch das mineralische

Fundament der kalkhaltigen Böden. Feinwürzig mit dem

Eindruck nasser Steine zeigt er sich auch im Antrunk mit

cremigem Schmelz und präziser Säure. Saftig-vital verbindet

er prägnante Würze mit gutem Druck und markanter Mineralik

im kalkig-kühlen Finish.

Jahrgang: 2023

Ausbau: selektive Lese,Maischestandzeit, 

Spontangärung im Edelstahl, 10 Monate 

Vollhefelager, zurückhaltend geschwefelt 

und schonend, unfiltriert abgefüllt ,ohne 

Einsatz jeglicher 

Schönung/Behandlungsstoffe

Boden: tertiärer Kalkboden

Ertrag: 30-50hl/ha

Speisebegleiter: Das ist ein Beispiel für das Thema 

Speisebegleitung!!!!

Trinktemperatur: 12 Grad

Alkoholgehalt: 13,0 % Vol

Analyse Z / S: 1,0 gr / 6,1 gr

Lagerhinweise: Bitte den Wein an einem kühlen, 

lichtgeschützten Ort lagern.

Zertifizierung: DE-Öko-022 / Demeter


