ILBESHEIM PFALZ

KURIOSUM

Tiefdunkel mit schwarzem Kern und violetten Reflexen im
Glas erinnert unser KURIOSUM an Schwarzkirschen, Brombeeren
und Holunder. Schlank im Trunk oszilliert er zwischen
herber Frucht und milden Gewlirzen wie Nelken und dunklem
Tabak. Animierende Bitterstoffe wie von dunkler Schokolade
und hellem Tabak werden befeuert von der reifen Saure und
engmaschigem Gerbstoff, der ihn ins samtige und

fruchtfiillige Finale begleitet.

Jahrgang: 2021

Ausbaus selektive Handlese, schonende spontane
Vergdrung mit natirlichen Hefen im
Garbehdlter aus Holz, Lagung der Wein 21
Monate in Barriques aus franzosischer und
amerikanischer Eiche, malolaktische

Garung, zurickhaltend geschwefelt und

i schonend, unfiltriert ab
Kuriosum
trocken Boden: roter Bundsansteinverwitterungsboden
2016
Ertrag: 55 hl/ha
LEINER
Speisebegleiter: Kraftvoll und packend verlangt das

Kuriosum nach Kurzgebratenem, Gegrilltem

oder nach scharfer chinesischer Kiiche.

Trinktemperatur: 16 Grad

Alkoholgehalt: 12,5 % Vol

Analyse Z / S: 0,2mg / 5,7mg

Lagerhinweise: Bitte den Wein an einem kihlen,

lichtgeschiitzten Ort Lagern.

Zertifizierung: DE=-0K0=022 / Demeter



