
KALK.BODEN WEISSER BURGUNDER

Unser Weisser Burgunder vom KALK.BODEN erlaubt einen

unverstellten Blick auf die Rebsorte. Die ausladend reife

Frucht wird diszipliniert durch den Eindruck kalkhaltiger

Mineralik mit leichten Gebäcknoten im Obertonbereich, hinzu

kommen Kernobst- und subtile Nussnoten. Saftig und klar im

Antrunk strahlt die fleischige Frucht über der

transparenten Gesamtstruktur des Weines und schwebt saft-

und kraftvoll über kalkig-salinem Fundament, dass den

vollen Ausdruck der Sorte ermöglicht.

-,ohne Einsatz jeglicher Schönung/Behandlungsstoffe-

Jahrgang: 2022

Ausbau: selektive Handlese, lange Mazerationszeit 

der Maische, schonende und sehr lange 

Pressung, vergährung mit natürlicher 

Hefeflora und anschliessend 10 mon. Ausbau 

im traditionellen Holzfass, zurückhaltend 

geschwefelt und schonend, unfiltriert 

abgefüllt

Boden: tertiärer Kalkboden mit dicker Lössauflage

Ertrag: 50 hl/ha

Speisebegleiter: Ein idealer Begleiter zur kreativen 

Gemüseküche sowie zu weißen Fischen mit 

leichten Saucen.

Trinktemperatur: 14 Grad

Alkoholgehalt: 13,0 % Vol

Analyse Z / S: 0,4 gr / 5,5gr

Lagerhinweise: Bitte den Wein an einem kühlen, 

lichtgeschützten Ort lagern.

Zertifizierung: DE-ÖKO-022 / Demeter


